Tekst i zdjecie: husarz90 - Kuchcik (48)

Sos czosnkowy
sos na bazie swiezego czosnku i przypraw

Czas przygotowania: do 30 min
Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad

Liczba porcji: trzy
na grilla

Sktadniki:

= mielony pieprz, 3 szczypta

* sOl, 5 szczypta

= ziota prowansalskie, 1 szczypta
= oregano, 3 szczypta

* bazylia suszona , 3 szczypta

* majonez, 3 tyzk.

» Smietana 12%, 7 tyzk.

= zgbek czosnku, 3 szt.

Sposdb przygotowania:

Odmierzamy pét szklanki Smietany, kolejno dodajemy 3 petne tyzki majonezu. To
razem doktadnie mieszamy w miseczce. Wyciskamy 3 zabki czosnku. Nastepnie
przechodzimy do dodania przypraw i soli. Najlepiej jesli catos¢ odstoi ok. 30 minut
W pomieszczeniu o temperaturze pokojowej. Chodzi o to by przyprawy, a
szczegdblnie czosnek mogty przejs¢ smakiem. Polecam szczegdlnie do pizzy,
pieczonych ziemniakéw i potraw z miesem.Proporcja przypraw wedle
indywidualnego uznania
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