[=] Tekst i zdjecie: Nativip - Szef Kuchni (1082)
Cytrynowiec

Ciasto idealne na upalne dni.
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

idealne dla dzieci
na Wielkanoc

Sktadniki:

= biszkopt, 1 szt.

= herbatnik, 12 szt.

= budyn, 2 szt.

= galaretka zétta, 1 szt.
= masto, 250 g

* smietana 36%, 0.5 |
= zelatyna, 2 tyzk.

= wodka, 0 uncja

= cytryna, 2 szt.

= cukier puder, 0.5 szkl.

Sposdéb przygotowania:

Upiec biszkopt z 4 jaj. Nakropi¢ wodg z cytryng i cukrem.Masa
cytrynowa:Ugotowac budynie w 0,5 | wody najlepiej cytrynowe. Do goracej masy
wsypac galaretke i wla¢ sok z 1 cytryny - zmiksowa¢. Gdy masa ostygnie dodad
masto i wymiesza¢ na gtadka mase. Wytozy¢ na biszkopt. Smietane ubi¢ z
rozpuszczong zelatyng i cukrem pudrem oraz cukrem waniliowym. Wytozy¢ na
mase budyniowg. herbatniki namoczone w wédce uktada¢ na wierzchu. Pola¢
polewg z cukru pudru z dodatkiem cytryny.
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