[=] Tekst i zdjecie: klaudiszja - Szef Kuchni (905)

Yazanki z kapusta i grzybami
t.azanki mozna tez zrobi¢ z dodatkiem suszonych
grzybow.

Czas przygotowania: do 30 min

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad
Sposoéb przygotowania: duszone

Liczba porgcji: cztery

Sktadniki:

» kapusta kiszona, 1 kg

» kostka rosotowa, 0.5 szt.
* pieczarka, 20 dag

* cebula, 2 szt.

= kietbasa, 20 dag

* makaron, 40 dag

» sol, 0 szczypta

* pieprz, 0 szczypta

Sposdb przygotowania:

.Kapuste posiekaj, ugotuj (prawie do miekkos$ci) w matej ilosci wody z kostka
rosotowq. Pieczarki oczys¢ i pokrdj na cienkie plasterki. Cebulke obierz i potnij na
piorka, zeszklij na oleju, dodaj pokrojong w kostke wedling, podsmaz. Do
podsmazonej wedliny dodaj pieczarki, usmaz razem.Makaron ugotuj al dente w
osolonej wodzie. Na patelni rozgrzej olej, wt6z makaron, dodaj cebule z
pieczarkami i wedling, delikatnie wymieszaj, podsmaz. Przypraw do smaku solg,
pieprzem i ziotami. tazanki mozna tez zrobi¢ z dodatkiem suszonych grzybdéw.
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