[=] Tekst i zdjecie: klaudiszja - Szef Kuchni (905)

Zupa pomidorowa, zimowa
Zimowa, to znaczy nie ze zwyktych pomidorow, tylko

puszkowych.
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Obiad
Sposdéb przygotowania: gotowane

Liczba porgcji: cztery

Sktadniki:

* rosot, 2 |

= krojone pomidory w puszce, 4 szt.
* cebula granulowana, 1 tyzk.

= oregano, 0 szczypta

* bazylia suszona , 0 szczypta

= oliwa, 1 tyzk.

» sol, 0 szczypta

Sposdb przygotowania:

Zupe pomidorowa zimowa robie nastepujaco:Najpierw gotuje rosét. Taki klasyczny,
na skrzydetkach drobiowych, o jakim pisatam kilka postéw wczesniej, wiec nie
bede pisac po raz drugi. W kazdym razie po zagotowaniu rosotu, wyjmuje z niego
wtoszczyzne i skrzydetka. Nastepnie dolewam mase pomidorowg przygotowang w
trakcie gotowania sie rosotu.Masa pomidorowa: 4 puszki pomidoréw krojonych
(najlepiej rézne, tzn. z ziotami, z czosnkiem, z bazylig i zwykta), oregano, sol,
suszona cebula, oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia.Pomidory z puszek wktadam
do sporej miski, najlepiej aluminiowej. Dodaje krople oliwy z oliwek, oregano, sl i
suszong cebule. Catos¢ miksuje blenderem na jednolita mase.Jak wczesnigj
napisatam, dolewam jg do ugotowanego rosotu i razem zagotowuje, jednak nie
wytgczam ognia od razu, tylko gotuje na matym ogniu jeszcze okoto 5
minut.Podaje z ryzem lub makaronem. Czesto takze z tyzkg $mietany.
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