[=] Tekst i zdjecie: klaudiszja - Szef Kuchni (905)

Ciasto migdalowe z czeresniami

Czeresnie mozna zastapi¢ innymi owocami.
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

* maka, 1 szkl.

= ptatki migdatowe, 3 szkl.

* jajka, 4 szt.

= cukier, 3 szkl.

= proszek do pieczenia, 2 tyzecz.
= olej, 0.5 szkl.

= olejek migdatowy, 0 szczypta
= czere$nia, 300 g

» kakao, 1 tyzk.

= czekolada biata, 300 g

Sposdb przygotowania:

W misce wymiesza¢ make, mielone migdaty i proszek do pieczenia.Cate jajka ubic
z cukrem na bardzo puszysta i gestag mase (do biatosci). Nie przerywajac ubijania
dodawac stopniowo olej, a nastepnie po tyzce maki z dodatkami.Ciasto przelac do
formy o $r. 26 cm. Wierzch ciasta posypac¢ kakao (przez sitko) a na to utozy¢
wydrylowane czeresnie.Na czeresnie mozemy dac kruszonke lub dopiero po
upieczeniu pola¢ struzkami rozpuszczonej czekolady.Ciasto pieczemy ok. 50 minut
w piekarniku nagrzanym do 180 stopni
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