[=] Tekst i zdjecie: klaudiszja - Szef Kuchni (905)

Knedle serowe

Na stodki obiadek, mozna préobowac z innymi owocami.
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad
Sposdéb przygotowania: gotowane

Liczba porcji: dwie

Sktadniki:

= ser biaty, 250 g

= ugotowane jajko, 1 szt.
= maka pszenna, 3 szkl.

* masto klarowane, 2 tyzk.
» sol, 0 szczypta

= truskawka, 15 szt.

Sposdb przygotowania:

Do miski wiozy¢ ser, jajko , make , sél i masto - zagnie$¢ gtadkie , nie lepiace sie
do rak ciasto . Przykry¢ folig i wstawi¢ do lodédwki na 2 godziny .Ciasto podzieli¢ na
12 czesci . Z kazdej czesci zrobi¢ kulke , rozptaszczy¢ na placek , na srodku
potozy¢ sliwke i zlepi¢ w kulke . Uktadac na talerzu posypanym maka .Knedle
wrzucac na osolony wrzatek - kiedy wyptyng , gotowac jeszcze okoto 8 minut
.Podawac polane $mietang z cukrem i cynamonem lub stopionym mastem z butkg
tarta i posypane cukrem.
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