[=] Tekst i zdjecie: janettejones - Kuchcik (100)
Jabtecznik

Przepis znalaztam pod nazwa "stoneczna szarlotka",
ale nie lubie tej pogoni za zachodem, wiec dla mnie

jest to jabtecznik. Roéwnie smaczny :)
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= maka pszenna, 2 szkl.

* jajka, 1 szt.

* margaryna, 170 g

= cukier puder, 3 tyzk.

= proszek do pieczenia, 1 tyzecz.
* Smietana, 2 tyzk.

= kurkuma, 1 szczypta

* jabtko, 2 kg

* cynamon, 1 tyzecz.

= ptatki migdatowe, 3 tyzk.
» butka tarta , 3 tyzk.

Sposdb przygotowania:

Sktadniki na ciasto (maka, jajko, margaryna, cukier puder, proszek do pieczenia,
$mietana) nalezy zagnies¢, odkroi¢ 1/3 ciasta. Wiekszy kawatek zawijamy w folie
spozywczg, sptaszczamy i chowamy w lodéwce. Mniejszy kawatek 'doprawiamy"
kurkuma, zawijamy w folie i pakujemy do zamrazarki.Jabtka obieramy i $cieramy
na tarce, dodajemy cynamon i mieszamy.Schtodzong wiekszg czes¢ ciasta trzeba
rozwatkowaé na papierze do pieczenie i przetozy¢ do blaszki o wymiarach
35/30cm. Teraz tak: ja nie rozwatkowatam tylko rozgniottam palcami juz na
blaszce i o troszke mniejszych wymiarach.Ciasto posypujemy butka tartg lub kasza
manng (zapobiega to wchtanianiu soku z jabtek), i wyktadamy jabtka. Dobrze jest
je wczesniej odcisngé. Na jabtka Scieramy na tarce mniejszy kawatek ciasta i
catos¢ posypujemy migdatami.Pieczemy w piekarniku nagrzanym do 200 stopni
przez 40-45 minut.Podawad z cukrem pudrem, lub bitg $Smietana.
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