E| Tekst i zdjecie: Kaemka - Srebrny Szef Kuchni (2324)
Sernik Gosi

Pyszny i tatwy do zrobienie z twarozku sernikowego
Mlekovity
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: tatwe
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej
idealne dla dzieci

Sktadniki:

= ser twarogowy ttusty, 1 kg

= jajka, 4 szt.

= cukier, 0.5 szkl.

* s0l, 1 szczypta

= rodzynki suttanskie, 5 dag

= skérka pomaranczowa, 5 dag
= biszkopty okragte, 20 szt.

» smietana 36%, 0.5 |

= budyn smietankowy, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

Masa serowa: 1 kg twarogu ( uzywam twarozku sernikowego Mlekovity, nie trzeba
mielic)wymieszac z zéttkami, cukrem, ubitag Smietang.Dodac budyhn w proszku i
bakalie, wymieszac.Ubi¢ biatko ze szczypta soli, catoSc wymieszac.Blaszke
wytozyc papierem do pieczenia,roztozyc piszkopty ( jako spdd sernika),przykryc
masa serowq. Piec ok 1 godz w temperaturze 180- 200 stopni az ser lekko
zarumieni sie.
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