Tekst i zdjecie: Marta - Kucharz (514)
Krople rosy

tadnie sie prezentujace ciasto

Czas przygotowania: ponad godzine
Stopien trudnosci: Srednie

Pora dnia: Przekaska

Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= maka , 3 szkl.

= cukier puder, 0.5 szkl.

* margaryna, 0.5 szt.

* smalec, 1 tyzk.

= proszek do pieczenia, 2 tyzecz.
= 70ttka, 4 szt.

= jajka, 2 szt.

= ser twarogowy ttusty, 1 kg
= cukier, 1 szkl.

* budyn smietankowy, 1 szt.
= mleko, 2.5 szkl.

= biatka, 8 szt.

* maka ziemniaczana, 1 tyzk.

Sposdéb przygotowania:

Sktadniki 1-7 zagnie$¢ kruche ciasto i wyklei¢ nim blache tacznie z
brzegami.Sktadniki 8-13 utrzec mase serowa i wylac na wyklejong ciastem
blache.Piec ok. 45 minut. Pod koniec pieczenia ubic sktadniki 14-16Wyjgc goracy
sernik i roztgczyc réwno ubitg piane. Piec jeszcze ok. 15 minut
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