E| Tekst i zdjecie: Kaemka - Srebrny Szef Kuchni (2324)
Torcik Szrek

Z zielonch galaretek i sokiem z kiwi
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= woda, 1|

= sok owocowy, 2 szkl.

» Smietana 36%, 300 ml

= biszkopty okragte, 20 szt.

= galaretka zielona, 3 szt.

* budyn smietankowy, 3 szt.
* olej, 2 tyzk.

= proszek do pieczenia, 1 tyzecz.
* maka ziemniaczana, 2 tyzk.
= cukier, 5 tyzk.

jajka, 5 szt.

Sposdb przygotowania:

Biszkopt na spdd: 5 biatek ubic z cukrem, dodac pojedynczo zéttka , dodac make
ziemniaczang,olej i proszek do pieczeniadalej ubijajgc. Wylac na duza blache.Piec
w 180 stopniach 30 min.Masa I: Budynie rozpuscic w 1,5 szkl. soku z
kiwi(Pysio),zagotowac.Ugotowac budyn. Goracy rozprowadzic na wystudzony
biszkopt. Na mase potozyc biszkopty.Masa Il:Jedna galaretke rozpuscic w 4/3
szkl.gorgcej wody.Ostudzic.Ubis $Smietane i pod koniec ubijania dodac
galaretke.Wylac na biszkopty.Dwie galaretki rozpusc w 800ml goracej wody.
Pozoztawic do stezenia i wlac na mase Il.Odstawic w chtodne miejsce.Smacznego
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