E| Tekst i zdjecie: Kaemka - Srebrny Szef Kuchni (2324)
Drozdzowe buleczki cioci

Pyszne drozdzowki
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

* maka pszenna, 1 kg
= mleko, 0.5 |

= masto, 15 dag

= drozdze, 6 dag

= cukier, 15 dag

= dzem, 25 dag

= ser biaty, 25 dag
jajka, 4 szt.

Sposdb przygotowania:

Masto roztopic, ostudzic, dodac do maki, Jajka utrzec z cukrem dodac do maki,
rozkruszyc drozdze i dodac do maki, zagniesc ciasto dolewajac letnie mleko tak by
nie przyklejato sie do rak. Podzielic na czesa i rozwatkowac pIack| na ok 1
cm.Posmarowac dzemem lub pogniecionym ze $Smietang serem, zwingc w rulon i
rulon pokroic na kawatki ok 5 cm.Roztozyc na blaszce w penej odlegtosci ( beda
rosty)Zostawic na chwile do wyrosniecia ok 15 min i piec w piekarniku 180 stopni
ok 20 min.Smacznego
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