E| Tekst i zdjecie: Kaemka - Srebrny Szef Kuchni (2324)
Szarlotka po krolewsku

najlepsza z jabtek Renet, mozna podawac na ciepto
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= woda, 0.5 szkl.

= migdat, 5 dag

= czekolada mleczna, 10 dag
= owoce, 20 dag

» bita Smietana, 1 szkl.

= jabtko, 1 kg

= proszek do pieczenia, 0.5 tyzecz.
» sol, 1 szczypta

* jajka, 2 szt.

= cukier, 1 szkl.

= masto, 20 dag

= maka , 3 szkl.

Sposdb przygotowania:

Make,masto , pét szklanki cukru,cate jajka,proszek do pieczenia, sél zagniesc,
ciasto wtozyc na pét godz. do loddwki. w tym czsie obrac jabtka(najlepiej Renety),
pokroic na cienkie kawatki, wsypac do garnka , na dno wlac ok. pét szklanki
wody,rozgrzac, tak by jabtka nie rozpadty sie, troche postodzic do
smaku.Rozwatkowac ciasto na ok 1 cm,wytozyc ciastem blaszke(np duza
tortownice) tak by ciasto byto tez na brzegach blaszki. podpiec ok 20 min.wyjac z
piekarnika, wytozyc jabtka, polac roztrzepanym jajkiem z 2 tyzkami cukru, posypac
ptatkami migdatowymi.Piec ok. 40 min, w 180 stopniach.Podawac na ciepto,
mozna ozdobic bitg $Smietang,roztopiong czekoladg i sezonowymi owocami np
truskawkami.Smacznego
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