Tekst i zdjecie: frania - Kuchcik (75)
Banty

Z neta

Sktadniki:

= widrki kokosowe, 20 dag

= masto, 20 dag

= cukier, 0.5 szkl.

= mleko, 0.5 |

= proszek do pieczenia, 1 tyzecz.
= kakao, 2 tyzk.

* magka, 1 szkl.

= jajka, 5 szt.

Sposdéb przygotowania:

Biatka ubi¢ na sztywno doda¢ cukier, zéttka i nadal ubija¢. Na koniec doda¢ make
tortowq, proszek do pieczenia i kakao. Delikatnie wymiesza¢. Wyla¢ do
wysmarowanej ttuszczem prostokatnej formy o wymiarach 25 na 36 cm. Wiozy¢
do nagrzanego piekarnika i piec okoto 30 minut w temperaturze 170-180 °C.
Ostudzony biszkopt mozna nasaczy¢ wodg z aromatem waniliowym.Mleko
zagotowac z cukrem i cukrem waniliowym. Nastepnie wsypa¢ wiorki kokosowe i
gotowad do zgestnienia masy (okoto 20 minut). Do goracej masy doda¢ masto, i
od czasu do czasu mieszac tyzkg mase, aby masto sie rozpuscito. Mase kokosowg
ostudzi¢ i wytozy¢ na biszkopt.
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