Tekst i zdjecie: SleepyDog - Kucharz (760)

Sos korniszonowy
Dobrze jest zabarwic¢ karmelem

Sktadniki:

= wywar, 80 g

= ogorek kiszony, 25 g
* margaryna, 5g

* maka,7g

= koperek, 5 ¢

* s0l, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta

Sposoéb przygotowania:

Korniszony drobno posieka¢, dodac¢ pare tyzek wywaru i gotowac.Zrobi¢ zasmazke,
rozprowadzi¢ pozostatg iloscig wywaru. Dozasmazki doda¢ korniszony i drobno
pokrojony koper. Doprawi¢sos do smaku, zabarwi¢ karmelem.
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