Tekst i zdjecie: SleepyDog - Kucharz (760)

Sos cebulowy rumiany
Zamiast wywaru mozna doda¢ wode z 1/4 kostki mag

Sktadniki:

= wywar z wtoszczyzny, 70 g
= cebula, 259

= olej, 79

* maka,5¢g

* sOl, 1 szczypta

= kwasek cytrynowy, 1 szczypta
= pieprz, 1 szczypta

= ziele angielskie, 1 szczypta
» liscie laurowe, 1 szt.

= cukier, 1 szczypta

Sposdéb przygotowania:

Zrobi¢ zasmazke,dodac pokrojong w kostke cebule i dusi¢ mieszajac, az bedzie
miekka. Rozprowadzi¢ zasmazke wywar i dodac sél, przyprawy, sok z cytryny lub
kwasek cytryno cukier lub karmel — gotowa¢ ok. 10 min. Gotowy sos mozna
przetrze¢ przez sito.
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