Tekst i zdjecie: SleepyDog - Kucharz (760)
Kluski drozdzowe
Na koniec warto pola¢ $mietana z cynamonem

Liczba porcji: cztery

Sktadniki:

* ziemniak, 0.5 kg

= mleko, 1 szkl.

= cukier, 40 g

» ttuszcz, 20 g

* jajka, 1 szt.

» sOl, 1 szt.

» skorka cytrynowa, 1 szt.

= ser twarogowy potttusty , 320 g

Sposadb przygotowania:

Drozdze rozmiesza¢ z cukrem i letnim mlekiem. Make przesia¢ ogrza¢, zrobi¢
wgtebienie, wbic jajo, wla¢ rozczyn drozdzy z mlekiem, dodac troche maki z
brzegéw wgtebienia, wymieszac i zostawi¢ do podrosniecia. Do rozczynu dodac
ttuszcz, pozostate mleko oraz cukier, sél i aromat. Wyrobi¢ pulchne ciasto, nakry¢ i
pozostawi¢ do wyrosniecia. Z wyrosnietego ciasta formowa kulki, uktadac na
czystej sciereczce; przykryc i pozostawi¢ wyrosniecia. Nastepnie wrzucac kluski do
wrzacej, osolonej wody gotowad, potem wybiera¢ doktadnie osaczajgc. Kluski
pola¢ ttuszczem, posypac pokruszonym serem twarogowym i cukrem; mozna
pola¢ Smietang z cynamonem i cukrem.
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