[=] Tekst i zdjecie: SleepyDog - Kucharz (760)
Pierogi mysliwskie

Pyszne pierozki
Sktadniki:

* musztarda, 1 tyzk.
* paréwki, 100 g

= s0l, 1 szczypta

= drozdze, 3¢9

* Smietana, 25 ¢

= maka, 80¢

Sposdéb przygotowania:

Make przesiac i posiekac z tluszczem. Dodac Smietane roztartg z drozdzami, sél i
wyrobi¢; ciasto musi by¢ gtadkie i elastyczne. Po rozwatkowaniu kroi¢ paski o
szerokosci ok. 3 cm (dtuzsze od paréwek). Paski ciasta posmarowac bardzo cienko
musztarda, posypac przyprawami. Na kazdy pasek potozy¢ obrang z ostonki
paréwke, zalepic¢ ciasto wzdtuz paréwki i na obu kohcach. Forme wysmarowacd
tluszczem, utozy¢ w niej paréwki, posmarowac jajem i piec w dobrze nagrzanym
piekarniku.
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