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Knedle z sosem z bryndzy

Przepyszne oryginalne danie.
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad
Sposdéb przygotowania: gotowane

Liczba porgcji: cztery

Sktadniki:
= szczypiorek, 1 szt.

kwasna smietana, 30 dag

bryndza, 15 dag

boczek wedzony, 10 dag

maka krupczatka , 20 dag

ziemniak, 30 dag

jajka, 1 szt.

Sposdb przygotowania:

Ugotowac ziemniaki i zatrze¢ na tarce, nastepnie dodac jajko, make i sdl -
zagnies¢ ciasto. Uformowacd wateczek, sptaszczy¢ go i nozem odkrawac kluski.
Wrzuci¢ do gotujgcej sie, osolonej wody i gotowac az do wyp’rynleaa Odsaczyc¢ na
sitku. Boczek lub szynke pokroi¢ w kostke i usmazy¢ na skwarki. Rozgnies¢
bryndze ze $mietang (dodac tyle aby powstat gesty sos). Knedle pola¢ sosem
posypac skwarkami i posiekanym szczypiorkiem.
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