Tekst i zdjecie: rafik80 - Srebrny Szef Kuchni (2006)

Ciasto polHfrancuskie
Faktycznie pot francuskie

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:
maka , 0.5 kg

margaryna, 0.25 kg

Smietana, 1 szkl.

cukier, 24 dag

jajka, 1 szt.

Sposdb przygotowania:

Do maki doda¢ margaryne i sieka¢ nozem. Nastepnie doda¢ $mietane i sieka¢ az
powstanie jednolita masa. Mase chtodzi¢ w lodéwce ok. | godz., po czym wyjac i
watkowacd (podsypujac make) do grubosci placka ok. 1/2 cm. Wycina¢ krazki,
smarowac jajkiem i macza¢ w cukrze. Piec w Srednio nagrzanym piekarniku.
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