[=] Tekst i zdjecie: ewlina - Szef Kuchni (880)

Krokiety z ziemniakow
Do krokietéw ziemniaczanych mozna dodac¢ 2—-3 dkg

ugotowanych i posiekanych grzybow suszonych.
Sktadniki:

» koperek, 1 tyzk.

= butka tarta, 8 dag

= s0l, 1 szczypta

= mielony pieprz, 1 szczypta
= maka, 5 dag

= jajka, 2 szt.

= cebula, 5 dag

= ttuszcz, 3 dag

= ziemniak, 1.2 dag

Sposoéb przygotowania:

Przyrzadzi¢ mase z ziemniakéw. Ksztattowa¢ w tartej butce w watek o srednicy 3
cm, kraja¢ na kawatki dtugosci 8—10 cm. Smazy¢ na silnie rozgrzanym ttuszczu na
jasnoztoty kolor. Utozy¢ na dtugim pétmisku w jednym rzedzie, przybrac¢ listkami
zielonej sataty lub gatagzkami zielonej pietruszki. Podawa¢ z sosem pomidorowym,
ogorkowym, korniszonowym, grzybowym lub suréwka z warzyw. Przyrzagdzone w
ten sposdb krokiety podaje sie réwniez jako dodatek do miesa.
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