Tekst i zdjecie: ewlina - Szef Kuchni (880)

Lagumina z sera
Lagumine przybra¢ swiezymi owocami

Sktadniki:

= twarozek homogenizowany, 40 dag
= mleko, 4 tyzk.

= Smietanka kremowa, 4 tyzk.

= jajka, 2 szt.

= cukier, 6 dag

= cukier wanilinowy, 0.5 szt.

= skdrka pomaranczowa, 1 tyzecz.

= rodzynki, 1 tyzk.

= dzem, 2 tyzk.

Sposdéb przygotowania:

Jaja umy¢, rozbi¢, oddzielajac z6ttka od biatek. Zottka utrze¢ z czesScig cukru i
cukrem waniliowym. Ser rozetrze¢ z mlekiem lub Smietanka, doda¢ do utartych
z6ttek, doktadnie wymieszac. dodac pokrajang skérke pomarahczowg i rodzynki.
Biatka jaj ubi¢ z pozostatym cukrem na sztywna piane, wymieszac¢ z masg serowa.
Gotowg legumine z sera przetozy¢ do salaterki. Legumine z sera mozna takze
przygotowac¢ w mikserze. Do miksera wtozy¢ ser, mleko, wybite cale jaja i cukier,
wymieszac na puszysta mase, wyjg¢, dodac bakalie, wymieszac tyzka.

]



