Tekst i zdjecie: iva78 - Kucharz (795)
Stokrotki z jaj po podlasku

Robi wrazenie

Czas przygotowania: do 15 min
Stopien trudnosci: tatwe

Pora dnia: Przekaska

Sktadniki:

= jajka, 5 szt.

= olej, 3 dag

» sok z cytryny, 1 szt.

» sol, 1 szczypta

= fagodna papryka, 1 szczypta

Sposdb przygotowania:

Ugotowac na twardo jaja i wrzuci¢ do zimnej wody. Gdy zupetnie ostygng, obrac ze
skorupek i pokraja¢ w poprzek na cienkie plasterki, aby ich wyszto z 10 z 1 jaja.
Wyjac z6ttko ostroznie, aby nie naruszy¢ biatek, majacych ksztatt obraczek. Utozy¢
je na salaterce wystanej listkami sataty w kétko na ksztatt wianka. Obraczki majg
zachodzi¢ brzegami jeden na drugi. Wrzuci¢ z6ttka w miseczke i utrze¢ je na
gtadka mase z olejem i matg tyzeczka soku cytrynowego, solg i odrobing papryki.
Mase te nabierad tyzeczka i ktas¢ po trochu w srodek kazdego kétka z biatek. Jest
to satatka ozdobna i wyglada jak wianek ze stokrotek.
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