Tekst i zdjecie: ewlina - Szef Kuchni (880)

Ser z owocami

Ser i budyn mozna wymieszac na puszysta mase w
mikserze, da¢ bakalie i wymiesza¢ tyzka. Mase
przetozy¢ biszkoptami w pétmisku.

Sktadniki:

= bakalie, 5 dag

= dzem, 5 dag

= biszkopt, 10 dag

= truskawka, 20 dag

= cukier, 5 dag

= mleko, 1.5 szkl.

= budyn, 1 szt.

= twarozek homogenizowany, 25 dag

Sposdéb przygotowania:

Twarég rozetrze¢. Mleko zagotowac z cukrem. Proszek budynie rozprowadzi¢ matg
iloScig zimnej wody, wla¢ do gotujgcego mleka, zagotowa¢ mieszajac, ostudzic.
Migdaty sparzy¢, obrac z tupin, posieka¢, rodzynki umy¢, namoczy¢, osaczyc.
Przestudzony budyn wla¢ do twarogu mieszajac, doda¢ migdaty i rodzynki
wymiesza¢. Potowe biszkoptéw utozy¢ na okrggtym szklanym pétmisku,
posmarowac cienko dzemem, potozy¢ potowe masy serowej, utozy¢ pozostate
biszkopty, posmarowac¢ dzemem i wytozy¢ na wierzch pozostatg mase serowa.
Legumine przybra¢ swiezymi lub smazonymi owocami, pozostawi¢ na 1—2 godz.
w chtodziarce lub chtodnym miejscu.
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