Tekst i zdjecie: KaszANia - Szef Kuchni (875)

Kielbasa wloska
szklanka wina biatego potrafi poruszy¢ podniebienie

Sktadniki:
= wieprzowina, 1 kg
biate wino, 1 szkl.

krew wieprzowa, 1 szkl.

sél spozywcza, 20 g
» pieprz, 20 g
» jelito cienkie, 2 szt.

Sposdéb przygotowania:

Mieso przepusci¢ przez maszynke. Dola¢ wino i krew, doda¢ soli i pieprzu do
smaku. Wszystko razem dobrze utrzec i napetnia¢ masg cienkie jelita wieprzowe
wymoczone w serwatce. Kietbasy obsuszy¢, lekko uwedzi¢ w zimnym dymie,
posmarowac oliwg i przechowywa¢ w kamiennym garnku.
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