Tekst i zdjecie: ewlina - Szef Kuchni (880)
Krem cytrynowy

Przed podaniem przybrac krem ubita Smietanka i
biszkoptami; mozna tez przybra¢ plasterkami cytryny.

Sktadniki:
= cytryna, 1 szt.
Smietanka kremowa, 10 dag

mleko, 1 szkl.

zelatyna, 1 dag
= jajka, 3 szt.
= cukier puder, 10 dag

Sposdéb przygotowania:

Mleko zagotowaé. Zelatyne namoczyé, rozpusci¢ w matej ilosci gorgcej wody,
zagotowad. Cytryne doktadnie umy¢ w cieptej wodzie, otrzec z niej skorke na tarce,
przekraja¢ na potowe. Zéttka utrzec¢ do biatosci z czescig cukru. Biatka ubi¢ na
sztywng piane. Wrzgce mleko wlewac¢ stopniowo do utartych zéttek nie przery-
wajac ubijania, dodac gestniejgcg zelatyne, sok i skorke otartg z cytryny oraz
piane z biatek. Mase ubija¢ do momentu, az zacznie gestnie¢, po czym przetozy¢
ja do salaterki lub kompotierek i zastudzi¢. Oziebiong Smietanke ubi¢ na piane z
pozostatym cukrem.
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