Tekst i zdjecie: ewlina - Szef Kuchni (880)

Krem smietankowo - waniliowy

Krem podawac przybrany konfiturami lub swiezymi
owocami i biszkoptami

Sktadniki:

= Smietanka kremowa, 25 dag
» 70ttka, 3 szt.

= zelatyna, 1 dag

= wanilia w laskach, 0.5 szt.

= mleko, 0.5 szkl.

= cukier puder, 12 dag

= dzem, 8 dag

= owoce, 5 dag

Sposdéb przygotowania:

Smietanke oziebi¢, przetrzymujac kilka godzin w chtodnym miejscu. Zelatyne
namoczy¢, rozpusci¢ w goracej wodzie, zagotowac Mleko zagotowac z przekrajana
wzdtuz wanilig lub cukrem waniliowym. Z6ttka, lub cate jaja utrze¢ z cukrem na
parze na puszystg mase, nie przerywajac ucierania potgczy¢ z gorgcym mlekiem.
Oziebiong Smietanke ubi¢ trzepaczka lub w mikserze na puszysta mase z czescia
cukru pudru. Do masy z z6ttek i mleka doda¢ zelatyne, ubija¢, az masa zacznie
gestniec, potaczy¢ z bitg Smietang, wymieszaé. Krem przetozy¢ do salaterki lub
kompotierek, albo do pucharkéw i pozostawi¢ w chtodziarce lub chtodnym miejscu.

]



