"Eekst i zdjecie: ewlina - Szef Kuchni (880)

Sliwki suszone w galaretce

Sliwki w galarecie mozna przybraé bita $mietang oraz
sliwkami pokrojonymi w kostke.

Sktadniki:

= suszone Sliwki kalifornijskie, 15 dag
= cukier, 10 dag

= zelatyna, 2 dag

= gozdziki, 2 szt.

Sposoéb przygotowania:

Sliwki doktadnie wyptuka¢, osaczy¢, wymoczy¢ przez kilka dzni w cieptej
przegotowanej wodzie (3 szklanki). Zelatyne moczy¢, rozpusci¢ w matej ilosci
cieptej wody, zagotowad, Napeczniate sliwki odcedzi¢, ptyn ze Sliwek potgczy¢ z
cukrem i skdrka cytrynowa lub goZdzikami, zagotowac, wtozy¢ wymoczone Sliwki i
gotowac dalej, nie doprowadzajgc do silnego wrzenia. Ugotowane sliwki przetozy¢
do salaterki lub kompotierek. Przestudzony ptyn ze sliwek wymieszac z
rozpuszczong zelatyna, przecedzi¢, zala¢ owoce w kompotierkach, zastudzic.
Sliwki w galarecie mozna przybra¢ bitg Smietang.
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