[=] Tekst i zdjecie: ewlina - Szef Kuchni (880)

Pomarancze w galaretce
Pomarancze w galarecie mozna przybrac¢ bita
Smietang.

Sktadniki:

= zelatyna, 2 dag
= cukier, 10 dag
= pomarancz, 3 szt.

Sposdéb przygotowania:

Pomarancze doktadnie umy¢, osuszy¢, czes¢ wierzchniej skérke otrze¢ na tarce.
Obrane pomarancze pokraja¢ na plastry, kraja¢ na pét i utozy¢ w szklanej
salaterce. Z wody (3 szkl) i cukru z dodatkiem otartej skorki przygotowac syrop.
Zelatyne namoczy¢, rozpusci¢ w matej ilosci cieptej wody, zagotowac, do syropu,
oziebi¢. Gestniejacym ptynem zala¢ pomarancze, studzic.
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