[=] Tekst i zdjecie: ewlina - Szef Kuchni (880)
Morele w galaretce
Morele mozna zastapi¢ brzoskwinig, sliwkami

Sktadniki:

» zelatyna, 2 dag

= gozdziki, 2 szt.

= cukier, 10 dag

= morela, 40 dag

Sposdéb przygotowania:

Z cukru i wody (3 szklanki) z dodatkiem gozdzikéw przygotowac syrop. Owoce
umy¢, przepotowi¢, usungc¢ pestki, wtozy¢ do gorgcego, ale nie wrzacego syropu i
przetrzymac je w nim 10—15 min. nie dopuszczajgc do wrzenia. Pétmiekkie owoce
wyjac tyzka cedzakowa, utozy¢ w szklanej salaterce lub w matych kompotierkach.
Zelatyne namoczy¢, rozpusci¢ w matej ilosci goracej wody, zagotowac.
Przestudzony syrop przecedzi¢, wymieszac z rozpuszczong zelatyna. Gestniejgcym
ptynem zala¢ owoce w salaterce lub kompotierkach i zastudzi¢ w chtodnym
miejscu. Galaretke mozna przybra¢ bitg Smietang lub podawac z dodatkiem
stodkiego sosu.
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