Tekst i zdjecie: ewlina - Szef Kuchni (880)

Kasza krakowska z rodzynkami

Podawac¢ z sokiem owocowym, stodkim sosem lub bita
Smietana.

Sposdéb przygotowania: pieczone

Sktadniki:

= kaszka krakowska, 20 dag
» biatka, 2 szt.

= mleko, 2 szkl.

= masto, 2 dag

= cukier, 10 dag

= rodzynki, 5 dag

* cynamon, 1 tyzecz.

» sok owocowy, 4 tyzk.

= ttuszcz, 1 dag

Sposdéb przygotowania:

Kasze zatrze¢ biatkiem (patrz rozdz. Potrawy z maki, kasz...), wysuszy¢ w
piekarniku na ogniotrwatym pétmisku lub brytfannie, rozetrze¢ grudki. Mleko
zagotowac z cukrem, doda¢ masto, do wrzacego mleka wsypac kasze i ugotowac
na wolnym ogniu. Do kaszy doda¢ cynamon i optukane rodzynki, wymiesza¢, prze-
tozy¢ do wysmarowanego ttuszczem rondla, wstawi¢ do piekarnika na 30 min.
Wypieczong kasze wytozy¢ na pétmisek.
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