Tekst i zdjecie: fanthomas - Szef Kuchni (1060)
Kisiel cytrynowy

Mozna przybraé bita Smietang i plasterkiem obranej
cytryny.

Sktadniki:

= cytryna, 20 dag

= cukier, 15 dag

* maka ziemniaczana, 3 dag

Sposdéb przygotowania:

Cytryny doktadnie wymy¢, osuszy¢, otrze¢ na tarce z6ttg skérke, zalac jg wrzaca
wodg (2—3 szklanki), doda¢ cukier, zagotowac. Make ziemniaczang rozprowadzi¢
zimng wodg, zawiesine w do wywaru, mieszajgc zagotowac. Z przepotowionych
cytryn w cisng¢ sok, wla¢ do kisielu, doktadnie wymiesza¢. Gorgcy kisiel przela¢ do
salaterki lub kompotierek, ostudzic.
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