Tekst i zdjecie: fanthomas - Szef Kuchni (1060)
Krupnik litewski

Podawacé bardzo goracy w kieliszkach od wodki lub w
ogrzanych matych filizankach od czarnej kawy.

Sktadniki:

= woda, 0.251

= miod, 0.35 kg

= spirytus, 0.25 |

= wanilia w laskach, 0.25 szt.

= gatka muszkatotowa, 0.25 szt.
= cynamon, 1 dag

= gozdziki, 2 szt.

= skdrka cytrynowa, 1 tyzecz.

Sposdéb przygotowania:

Zagotowa¢ wode z miodem, wrzuci¢ do niej uttuczone przyprawy i gotowacd
jeszcze kilka minut, po czym odstawi¢ na p6t godziny na brzegu ptyty. Przecedzi¢,
jeszcze raz zagotowac i wrzacy przela¢ do ogrzanego dzbanka z przykrywka (np.
dzbanka do kawy). Doda¢ spirytus i szybko wymieszac.
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