[=] Tekst i zdjecie: gabi74 - Kucharz (635)
Ziemniaki drazone
Odpadki pozostate z drazenia ziemniakow mozna

zuzy¢ do zupy ziemniaczanej lub innej potrawy.
Sktadniki:

» natka pietruszki, 1 tyzk.
= s0l, 1 szczypta

= masto, 3 dag

= ziemniak, 1.2 kg

Sposdéb przygotowania:

Duze, okragte i rownej wielkosci ziemniaki wyszorowaé szczoteczka, optukad,
obrac cienko, starajac sie, aby powierzchnia ziemniaka byta bez skaz i wgtebien.
Mata, okragta tyzeczkg wydrazy¢ z ziemniakéw kulki. Zala¢ je wrzaca osolong
wodg. Gotowac krétko na wolnym ogniu, uwazajac, aby nie popekaty. Odcedzi¢,
odparowad. Ziemniaki drgzone, polane mastem z zielong siekang pietruszkg uzywa
sie do przybierania pétmiskéw, do mies podawanych z garniturem z jarzyn, jak
poledwica po angielsku, rostbef, pieczen cieleca itp.
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