Tekst i zdjecie: ewcia - Szef Kuchni (850)
Opiekanki z grzybow

Opiekanki z grzybow mozna podawac z ziemniakami,
kasza, makaronem, z dodatkiem réznych sosow i
suréwek z warzyw.

Sktadniki:

= Swiezy grzyb, 50 dag

= ttuszcz, 10 dag

= cebula, 5 dag

= czerstwa butka, 2 dag

= jajka, 1 szt.

= putka tarta, 2 dag

* s0l, 1 szczypta

= mielony pieprz, 1 szczypta
= natka pietruszki, 2 tyzk.

Sposdéb przygotowania:

Cebule obra¢, optukad, pokrajacé. Grzyby Swieze oczysci¢, optukac i udusi¢ z cebulg
na czesci ttuszczu; grzyby suszone umyc¢ ugotowacé w niewielkiej iloSci wody z
cebulg i odcedzi¢. Butke namoczy¢ w mleku lub w wodzie. Uduszone grzyby i
odcisnietg butke zemle¢ w maszynce, dodac jajo, sél, pieprz, posiekang nac
pietruszki oraz czes¢ tartej butki i doktadnie wymiesza¢. Z masy uformowac
okragte placki grubosci | cm, obtoczy¢ w tartej butce i smazy¢ na gorgcym ttuszczu
z obu stron na ztoty kolor. Mozna na nie przeznaczy¢ grzyby twardsze, ktore
podane w catosci i wiekszych kawatkach sg mniej smaczne (np. kurki).
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