E| Tekst i zdjecie: iva78 - Kucharz (795)
Zapiekanka z ziemniakdéw i gotowanej

baraniny

Podawac z ostra suréwka.
Sktadniki:

* kwasna Smietana, 3 dag
= butka tarta, 3 dag

= ttuszcz, 2 dag

= mleko 2,0 %, 0.25 |

= ziemniak, 1 kg

* jajka, 2 szt.

= czerstwa butka, 0.5 szt.
= tymianek, 1 szczypta

» sol, 1 szczypta

* chrzan, 1 tyzk.

= zabek czosnku, 2 szt.

= baranina, 30 dag

Sposdb przygotowania:

Ugotowang baranine zemle¢ w maszynce z namoczong w wodzie i pézniej
odci$nieta butka i surowg cebulg. Do masy dodac sél, pieprz, roztarty zgbek
czosnku, tyzke chrzanu, jajo i wyrobic Ugotowac ziemniaki. Utrzec¢ patka z
dodatkiem mleka, surowego jaja i przypraw do smaku. Wtozy¢ do formy potowe
masy ziemniaczanej, przykry¢ masa miesna. Po’fozyc na migsie pozostate
ziemniaki, wygtadzi¢ powierzchnie, posmarowa¢ $mietang i wstawi¢ do
zapieczenia.
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