Tekst i zdjecie: iva78 - Kucharz (795)

Kalarepa nadziewana
Przed podaniem usunac nitke i pola¢ kalarepy to-
pionym mastem.

Sktadniki:

= kalarepa, 9 szt.

= pieczen cieleca, 10 dag
= putka tarta, 3 dag

= jajka, 2 szt.

= Smietana, 3 dag

* s0l, 1 szczypta

* rosof, 1|

* masto, 2 dag

Sposdéb przygotowania:

Kalarepy obra¢ cienko, Scina¢ wierzchy na 1/3 wysokosci, wydrazy¢ i miazge
posiekacé. Dodac rozdrobnione mieso, tartg butke, jajo, wla¢ Smietane i osolic.
Wymieszac i nadziewac tym farszem kalarepki. Przykry¢ odcietymi przykrywkami,
zwigzac biatg nicig, zala¢ podgrzanym rosotem i gotowac. Przed podaniem usungc
nitke i pola¢ kalarepy topionym mastem.
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