Tekst i zdjecie: maQ - Szef Kuchni (1180)
Moézdzek po polsku
Mozdzek moze by¢ cielecy, wotowy lub wieprzowy

Sktadniki:
= mielony pieprz, 1 szczypta

sél, 1 szczypta

posiekany koper, 1 tyzk.

jajka, 2 szt.

masto, 5 dag

= cebula, 5 dag

= ocet, 2 tyzk.

* modzdzek cielecy, 60 dag

Sposdéb przygotowania:

Do 1 | wrzacej wody wlac ocet, dodac sdl, wtozy¢ mdézg i obgotowad; gdy mébzg
zbieleje, odcedzi¢ wode i pozostawi¢ go do ostygniecia. Mézg obra¢ z bton,
zakrzeptej krwi, usuna¢ drobne kostki, po czym drobno posiekaé. Cebule pokraja¢
w drobng kostke i zrumieni¢ na masle lub margarynie, doda¢ mdzg oraz
rozmacone jaja i usmazy¢ mieszajac. Przyprawi¢ solg i pieprzem, posypac nacig
pietruszki. Podawa¢ z biatym pieczywem.
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