E| "ljekst i zdjecie: iva78 - Kucharz (795)
Sledz zawijany z grzybami
Zawijac jak rolmopsy

Na Boze Narodzenie

Sktadniki:

» sledz, 45 dag

= cebula, 10 dag

= olej, 3 dag

= suszony grzyb, 5 dag

* pieprz, 1 szczypta

* 0gorek kwaszony, 4 szt.
= natka pietruszki, 1 szt.

Sposoéb przygotowania:

Sledzie namoczy¢. Cebule pokroi¢ w cieniutkie talarki, podsmazy¢ na oleju, dodac
ugotowane i posiekane grzyby, chwile razem poddusi¢, dodac pieprz i posiekang
natke. Tak przyrzagdzonym farszem smarowac dos¢ grubo potéwki Sledzi i zawijac
jak rolmopsy. Utozy¢ na pétmisku. Obrac i pokroi¢ w plasterki kwaszone ogérki,
obtozy¢ nimi sSledzie.
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