Tekst i zdjecie: Portalkucharski - Platynowy Szef
Kuchni (6855)

Gesia szyjka nadziewana
Przed podaniem pokraja¢ w plasterki.

Sktadniki:

= gatka muszkatotowa, 1 szczypta
= pieprz, 1 szczypta

* s0l, 1 szczypta

= jajka, 1 szt.

= pieczarka, 10 dag

= cielecina, 10 dag

= stonina, 5 dag

* mleko, 0.5 szkl.

= czerstwa butka, 5 dag

» skdra z gesiej szyi, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

Butke namoczy¢ w mleku, odcisng¢ i zemle¢ 2 razy wraz z watrébka, stoning,
cielecing oraz pieczarkami. Do masy dodac¢ jajo przyprawi¢ solg, pieprzem, gatka
muszkatotowg i wymieszad. Do skéry luzno natozy¢ mase, zaszy¢ jg z obu stron,
naktu¢ w kilku miejscach i wtozy¢ do rondla z osolong wodg. Ugotowac powoli na
stabym ogniu pod przykryciem. Goraca szyjke wyja¢ z wywaru, wtozy¢ pomiedzy
dwie deseczki, obcigzy¢ i pozostawi¢ w chtodnym miejscu do ostygniecia.
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