Tekst i zdjecie: Portalkucharski - Platynowy Szef
Kuchni (6855)

Suréwka z rzezuchy

Rzezuche taczy sie pot na pot z zielonymi lisémi
roznych roslin i z salata.

Sktadniki:

= cukier, 1 szczypta

* s0l, 1 szczypta

= sok z cytryny, 1 szt.
= olej, 2 dag

= rzezucha, 20 dag

Sposoéb przygotowania:

Rzezuche optukad, otrzasna¢ z wody, pokrajaé, skropi¢ kwasem, wymieszac z
olejem przyprawionym solg, cukrem i rozrzedzonym dwiema tyzkami
przegotowanej wody. Mozna réwniez przyrzadzac jg z sosem majonezowym lub ze
Smietang. Po wierzchu posypac¢ ugotowanym na twardo, siekanym jajem lub
pokrajang w paseczki rzodkiewka.
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