Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni
(1660)

Zapiekanka z kaszy gryczanej z serem
Gotowa potrawe posypac zielening.

Sktadniki:

= kasza gryczana, 20 dag
= ttuszcz, 4 dag

= cebula, 10 dag

= jajka, 3 szt.

= ser biaty, 40 dag

* s0l, 1 szczypta

= mielony pieprz, 1 szczypta
= putka tarta, 1 dag

* Smietana, 10 dag

= natka pietruszki, 1 tyzk.

Sposdéb przygotowania:

Kasze ugotowac na sypko, biorgc 2,5 szklanki wody. Cebuli pokraja¢ w drobng
kostke i podsmazyc. Ser zemle¢ w maszynce dodac 2 jaja, podsmazong cebule, sol
i pieprz; dobrze rozetrze¢. Mase serowg potaczy¢ z przestudzong kaszg na
jednolita mase wtozy¢ do wysmarowanego rondla, wygtadzi¢ powierzchnie. Jaji
rozmieszac ze smietang i rozsmarowac¢ rownomiernie na powierzchni zapiekanki,
wstawi¢ do ogrzanego (temperatura 240°C) piekarnika na ok. 20 min. lub wypiec
w prodizu. Na koniec potrawe podzieli¢ nozem na porcje (wyjmowac sze roka
topatka) i podawac z sosem pomidorowym lub szczypiorkowym.
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