Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni
(1660)

Peczak z grochem

Podawac¢ z suréwka z kwaszonej kapusty lub satatka z
pomidoréw.

Sktadniki:

= kasza jeczmienna , 20 dag
= smalec, 2 dag

= groch, 15 dag

= kostka bulionowa, 1 szt.

= cebula, 5 dag

* s0l, 1 szczypta

= natka pietruszki, 1 tyzecz.
= boczek wedzony, 8 dag

Sposdéb przygotowania:

Groch optukac i namoczy¢ w przegotowanej, letniej wodzie na kilka godzin.
Nastepnie w tej samej wodzie ugotowac. Peczak optukaé¢ w cieptej wodzie i
ugotowac na potsypko. Groch zemle¢ w maszynce, doda¢ zrumieniong cebule i
rozpuszczony bulion; wymieszac z peczakiem, przyprawi¢ do smaku. Stonine lub
boczek pokrajac, stopi¢ i polewaé kazda porcje, posypywac zielenina.
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