Tekst i zdjecie: Portalkucharski - Platynowy Szef
Kuchni (6855)

Suréowka z kapusty bialej z ogorkami
(pomidorami)

Polecam z pomidorami

Sktadniki:

= kapusta wtoska, 35 dag
= ogorek , 20 dag

= koper, 1 szt.

= Smietana, 12 dag

* sOl, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta

= sok z cytryny, 1 szt.

Sposoéb przygotowania:

Ogérki pokraja¢ w krazki lub paski (pomidory pokraja¢ na czastki), potaczy¢ z
wczesniej poszatkowang i posolong kapustg oraz z posiekanym koperkiem, skropic
kwasem, wymiesza¢ ze sSmietang przyprawiong solg i cukrem. Kapuste
poszatkowac i posoli¢, pozostate sktadniki zetrze¢ na tarce o duzych otworach
(papryke pokraja¢ w paski), skropi¢ kwasem. Olej przyprawi¢ solg i cukrem,
wymiesza¢ z rozdrobnionymi sktadnikami suréwki.
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