[=] Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni (1660)
Uszka z grzybami
Ugotowac w osolonej wodzie.

Na Boze Narodzenie

Sktadniki:

= mielony pieprz, 1 szczypta
* sOl, 1 szczypta

= butka tarta, 2 dag

* jajka, 0.5 szt.

= smalec, 5 dag

= cebula, 5 dag

= suszony grzyb, 5 dag
» z6ttka, 1 dag

= maka, 15 dag

» biatka, 1 szt.

Sposdb przygotowania:

Grzyby doktadnie umy¢ i ugotowa¢ w matej ilosci wody. Wywar uzy¢ do zupy.
Cebule pokraja¢ w drobng kostke i podsmazy¢ ttuszczu. Ugotowane grzyby zemlec
w maszynce, wymieszac z cebula, jajem, tartg butka i biatkiem, doprawic solg i
pieprzem smaku. Przygotowac ciasto pierogowe, rozwatkowad, pokrajac¢ w
kwadraty o boku 4 cm. Naktadac nadzienie i zlepia¢ przeciwlegte kohce, brzegi
uszek, a nastepnie rogi po przekatnej.
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