[=] Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni (1660)

Pierogi z serem stodkie
Podawac gorace, polane mastem i posypane reszta
cukru, albo zimne ze Smietana i cukrem.

Sktadniki:

masto, 8 dag

z6ttka, 2 szt.

cukier wanilinowy, 1 szt.
cukier, 10 dag

ser biaty, 65 dag

sél, 1 szczypta

jajka, 1 szt.

maka , 35 dag

Sposdéb przygotowania:

Ser zemle¢ w maszynce, wymieszac¢ z potowa cukru, zéttkami i cukrem
waniliowym. Uformowac pierogi, ktadac do kazdego krazka porcje sera, zlepiac
brzegi i ugotowac.
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