[=] Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni (1660)
Pierogi z czeresniami i wisniami
Podawac gorace, polane mastem i posypane cukrem,
lub zimne polane $mietana z cukrem.

Sktadniki:
jajka, 0.5 szt.

maka , 35 dag

cukier puder, 5 dag

masto, 8 dag

czeres$nia, 60 dag

Sposoéb przygotowania:

Owoce przebra¢, umy¢, osaczy¢. Ciasto zagnies¢, rozwatkowac i pokraja¢ w
kwadraty o boku 5—6 cm. Nakfadac po trzy czeresnie, zlepiac brzegi. Ugotowac w
lekko osolonej wodzie.
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