[=] Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni (1660)

Pierogi z serem na stono
Bardzo smaczne po odgrzaniu na patelni

Na Boze Narodzenie
Sktadniki:

= ser biaty, 75 dag
* jajka, 2 szt.

sél, 1 szczypta

szczypiorek, 5 dag

$mietana, 25 dag

masto, 8 dag

Sposdb przygotowania:

Ser zemle¢ w maszynce, dodac jaja, umyty i drobno posiekany szczypiorek oraz
sél do smaku. Utrze¢ na gtadka mase. Przygotowac ciasto pierogowe, rozwatkowac
i formowac pierogi, ugotowac. Podawac gorgce, polane Smietang lub mastem.
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