[=] Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni (1660)
Pierogi ruskie
Najlepsze na swiecie

Na Boze Narodzenie

Sktadniki:

= ziemniak, 80 dag

= ser biaty, 35 dag

= smalec, 5 dag

= cebula, 8 dag

* sOl, 1 szczypta

= mielony pieprz, 1 szczypta
= stonina, 10 dag

Sposoéb przygotowania:

Ziemniaki umy¢, cienko obra¢, optukaé, ugotowad, przestudzi¢, zemle¢ w
maszynce razem z serem. Cebule pokraja¢ w drobng kostke, podsmazy¢ na
ttuszczu na jasnoztoty kolor, dodac¢ ziemniakéw, wymieszac¢, przyprawic¢ solg i
pieprzem do smaku. Przygotowac ciasto pierogowe, rozwatkowac¢, formowacd
pierogi i ugotowac. Podawac gorace, polane ttuszczem lub kwasng Smietana.
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