[=] Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni (1660)
Makaron z sosem grzybowym

Podawac gorace, z surdwka z warzyw.

idealne dla dzieci

Sktadniki:

* pieczarka, 40 dag

= ser z0tty, 5 dag

= butka tarta, 2 dag

* margaryna, 2 dag

* jajka, 2 szt.

= mielony pieprz, 1 szczypta
* s0l, 1 szczypta

» wywar, 1 szkl.

» Smietana, 10 dag

= maka , 4 dag

= ttuszcz, 4 dag

= cebula, 10 dag

= suszony grzyb, 4 dag
= makaron , 30 dag

Sposdb przygotowania:

Grzyby umy¢ kilka razy w cieptej wodzie i ugotowac¢ z dodatkiem czesci cebuli,
odcedzi¢, pokraja¢ w paski. Pieczarki pokroi¢ w plastry poddusi¢ na petini z
odrobing masta. Pozostatg cebule pokraja¢ w drobng kostke, podsmazy¢ na
ttuszczu, wsypa¢ make, podsmazy¢ nie dopuszczajac do zrumienienia,
rozprowadzi¢ wywarem z grzybdw i Smietang, doda¢ do sosu, zagotowac i przypra-
wi¢ do smaku, dodac pieczarki i duzo pieprzu. Jaja umy¢, rozmaci¢, doda¢ do sosu,
wymieszac. Sos potgczy¢ z kluskami i grzybami, wytozy¢ do przygotowanej formy,
powierzchnie wygtadzi¢, skropi¢ mastem, posypac tartym serem; zapiec. Mozna
polac¢ i podawac bez zapiekania.
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