Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni
(1660)

Makaron z warzywami

Potrawe mozna réwniez podawac tylko podgrzana.

Sktadniki:

= majeranek, 1 szczypta

= mielony pieprz, 1 szczypta
* s0l, 1 szczypta

= putka tarta, 2 dag

* margaryna, 2 dag

= smalec, 3 dag

= koncentrat pomidorowy, 10 dag
= kapusta cukrowa, 25 dag
= cebula, 15 dag

= pietruszka, 15 dag

= marchew, 30 dag

* boczek wedzony, 15 dag

= makaron, 20 dag

Sposdb przygotowania:

Warzywa umy¢, oczysci¢, optukad, zetrze¢ na tarce o duzyc otworach, kapuste
poszatkowaé. Warzywa bez kapusty podsmzy¢ na ttuszczu, podlaé¢ matg iloscig
wody, dodac poszatkowang kapuste i pokrajany w kostke boczek; udusi¢ do
miekkosci. Gdy bedg miekkie dodac koncentrat pomidorowy i sél, pieprz oraz
majeranek do smaku.Ugotowane kluski wymiesza¢ z warzywami, natozy¢ do
wysmarowanej ttuszczem i posypanej tartg butka formy. Powierzchnie wyréwnac,
skropi¢ ttuszczem i zapiec.
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